A PARTAGER OU PAS

Les incontournables (Eufs mimosas
Eufs plein air, thon et persil

Croustillants de chévre frais
Miel et pignons de pin

8,00€

8,00€

Le boudin Galabart de notre artisan charcutier 9,00€

Réti, fleur de sel et piment fumé | i

Croquettes de jambon ibérique x5
Harissa doux g |

Les Chipirons en persillade
Sautés a I'huile d'olive

LES GRILLADES

9,00€

10,00€

1accompagnement et 1 sauce au choix pour chaque plat

Bavette servi avec sauce au choix [ 21,00€
Faux-filet | I 28,00€
L’entrecote | 32,00€
La cote de beeuf = 1kilo [l 69,00€
LES GARNITURES...

POUR CEUX QUI EN DESIRENT PLUS

Les frites fraiches 250€
Purée de pomme de terre maison 2,50€
La piperade Basque 3,00€

I adherticile o U amour du sud-ouesd”
La saucisse séche grillée g
Servie avec une sauce a la moutarde a 'ancienne

Notre fameuse poélée de féves au chorizo
Doucement confites a I'huile d'olive g

Tataki de thon mariné
Huile de sésame, soja et coriandre

Foie gras de canard du Sud-Ouest mi-cuit
Chutney de fruits jaunes

L’assiette de charcuterie de la maison Garcia
Beurre doux, cornichons et pain grillé

La saucisse de Toulouse, Maison Garciall I
Purée maison

L’escalope de veau facon Milanaise W §l
Péates fraiches au jus de viande, citron et parmesan

Le magret de canard IGP Sud-Ouest |

La cote de veau=320g N i
Son jus de viande a ['ail

Le foiedeveau NI
En persillade

L’andouillette 5A 0 Il
Et sa sauce moutarde a I'ancienne

La poivre

ET POUR LES GOURMANDS ...

» LES SAUCES
La chimichurri

La Roquefort AOP
La moutarde a I'ancienne
Echalottes confites

2,00€
2,00€
2,00€
2,00€
2,00€

Prix nets / Service compris

10,00€

1,00€

12,00€

19,00€

25,00€

17,00€

24,00€

28,00€

29,00€

22,00€

20,00€




LES SALADES

L’incontournable salade César j j
Salade romaine, sauce César, poulet croustillant,
ceuf, parmesan, tomates cerises, oignons rouges

La salade de chévre chaud J I

Mesclun de salade, croustillants de chévre au
miel, pignons de pin, vinaigrette, ceuf, tomates
cerises, oignons rouges, oignons frits

La traditionnelle salade Gersoise
Mesclun de salade, gésiers confits, magret fume,
vinaigrette, ceuf, tomates cerises, oignons rouges

A -
COTE CRU
Le tartare de Boeuf (cru ou poélé) 11

Haché de boeuf Pyrénéen, condiments et sauce
maison = 200g, frites maison

Carpaccio de boeuf de la Pergo
Pesto, Parmigiano Reggiano, roquette, frites maison

LE FROMAGE

Brie de meaux de chez Mathilde
Accompagné de salade

LES DESSERTS

Les glaces artisanales (2 boules)
Yaourt, Framboise, Rhum raisin, Chocolat,
Vanille, Citron, Café, Fraise

Coupe de fruits frais
De saison, sirop a la vanille Bourbon

Mousse au chocolat grand-mére
Servie a la louche, praliné croustillant

18,00€

17,00€

19,00€

22,00€

21,00€

9,50€

4,00€

6,00€

7,00€

LES BURGERS

Le Burger Basque au poulet

Pain burger, poulet panég, jambon de
Bayonne, salade, oignons confits & frits,
Ossau Iraty, sauce fromagere au piment
d’Espelette IGP, frites maison

Le Burger bourgeois

Pain burger, steak haché des Pyrénées =
150gr, poitrine fumée, salade, oignons confits
& frits, brie, sauce maison a la truffe, frites
maison

A -
COTE MER

Les gambas flambées a I’Armagnac AOC
Risotto crémeux au parmesan

Le steak de thon
Sauce pesto, piperade maison

A - - =
COTE VEGE W
Risotto aux légumes facon salsa verde

Risotto crémeux au parmesan, pesto,
légumes verts et herbes fraiches

Créme brilée
A la vanille Bourbon, finement caramélisée

Tiramisu
Servi a la louche, café, mascarpone et cacao

Brioche perdue
Glace vanille, caramel au beurre salé maison

Burger facon profiterole
Brioche, chantilly et chocolat

repas d'entreprise...)

PRIVATISATION DU RESTAURANT POSSIBLE

Pensez a réservez votre repas de groupe
commercial@groupepergo.fr

Nous faisons du sur mesure pour vos
événements importants (mariage, baptéme,

[=] [=

'
@PERGOLATOULOUSE

R . S

[=]55s

SUIVEZ NOUS SUR INSTA'!

21,00€

22,00€

23,00€

18,00€

7,00€

8,00€

8,00€




