
- a  l a  b r a i s e  -

- G r i g n o t a g e s - - e n t r e e s -

Sauce moutarde à l ’ancienne
S A U C I S S e  s é c h e  g r i l é e  9 €  

c r o q u e t t e s  d e  c h i p i r o n s  1 2 €
À l ’encre de sèche & mayonnaise épicée 

c r o q u e - m o N s i e u r  à  l a  t r u f F e  d ‘ é t é  1 2 €
Fait maison 
Pain de mie de notre boulanger, Rostello et béchamel
à la truffe d’été, brie et lard grillé

a s s i e t t e  d e  c h a r c u t e r i e  i b é r i q u e  1 9 €
Maison Déliberico env 200 gr 

O e u f s  m i m o s a  à  l ’ a n c i e n n e  8 €
Ventrèche de thon 

T e r r i n e  d e  p o t - a u - f e u  1 1 €
Fait maison. Sauce gribiche, pickles de légumes
Boeuf de la Maison Lascours

F è v e s  a u  c h o r i z o  1 1 €
Spécialité de la Maison Pergo

B u r r a t a  c r é m e u s e  1 3 €
Tartare de tomate, huile d’olive Audoise et pain grillé

t a r t a r e  d e  D o r a d e  1 4 €
Sauce mangue et passion, condiments

f o i e  g r a s  d e  c a n a r d  m i - c u i t  1 6 €
 Fait maison. Pain grillé, confiture
 Foie de la Maison Samaran-IGP Sud Ouest1 accompagnement et 1 sauce aux choix

C u i s s e  d e  c a n a r d  c o n f i t e  1 7 €  

A n d o u i l l e t t e  5 A  2 0 €  

S a u c i s s e  d e  T o u l o u s e  2 0 €  

R o g n o n  d e  v e a u  f r a n ç a i s  2 2 €  

O N G L E T  D E  B O E U F  f r a n ç a i s  2 2 €

r i b ’ s  d e  p o r c  c o n f i t  s a u c e  B B Q  2 4 €  

m a g r e t  d e  c a n a r d  d e m i  o u  e n t i e r  1 8 € / 2 8 €

E N T R E C O T E  E U  3 2 €  

s e i c h e s  g r i l l é e s  2 4 €  

a  p a r t a g e r

O U  P A S . . .  

Maison Samaran

Maison Bobosse Lyon

La Table de Solange 

Maison Lascours env 200gr

Monts lagast Aveyron env 400gr

Maison Samaran

Maison lascours env 400gr

Caponata* et sauce chimichurri 
env 200gr

- P l a t s  f r a i c h e u r -

L A  C a e s a r  1 9 €

L A  G E R S O I S E  1 8 €

T A R T A R E  D E  B O E U F  F R A N ç A I S  2 1 €

C R U  O U  P O É L É  

C a r p a c c i o  d e  b o e u f  d e s  p y r é n é e s  2 3 €

Salade romaine, blanc de poulet, croûtons,
Parmesan, œuf dur, pancetta grillée, sauce Caesar 

Mesclun de salade, gésiers, magret mariné, croûtons,
terrine de canard, œuf, tomates cerise et vinaigrette à
la noisette
Maison Samaran               

Condiments et frites maison Bœuf des Pyrénées 

Fait maison
Boeuf env 250 gr, parmesan et pesto
Servi avec des frites maison

P r i x  n e t s  -  S e r v i c e  c o m p r i s

F r i t e s  
P u r é e  d e  p o m m e s  d e  t e r r e
c a p o n a t a
Compotée de légumes d’été, câpres, raisin sec
pignons de pin, olives vertes, vinaigre servi froid 

a c c o m p a g n e m e n t s

R o q u e f o r t  A O P
P o i v r e  v e r t   
M o u t a r d e  à  l ’ a n c i e n n e  e t  m i e l  
B B Q  

S a u c e s

S u p p l e m e n t s
P o u r  p l u s  d e  g o u r m a n d i s e . . .

S u p p  b u r r a t a  :  6 €

s u p p  P a r m e s a n :  2 €

s u p p  C h a n t i l l y :  1 €  

S U p p  s a u c e  :  2 €

S u p p  a c c o m p a g n e m e n t :  4 €

           

Ideal dans vos salade ou Carpaccio

Avec votre tartare ou salade gersoise 

Sur tous vos desserts et vos glaces 

S  U P P  F O I E  G R A S  :  + 5 €

Purée de pommes de terre
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F è v e s  a u  c h o r i z o

o u

O e u f s  m i m o s a  

- - - - - -  

S a u c i s s e  d e  T o u l o u s e

o u

D e m i  m a g r e t

 - - - - - -

M o u s s e  a u  c h o c o l a t

o u  

C o u p e  d e  g l a c e s  ( 2  b o u l e s )

o u

C a f é  g o u r m a n d  ( s u p  3 € )

P r i x  n e t s  -  S e r v i c e  c o m p r i s

- m e n u  d u  s o i r -

S a l a d e  s a u c e  c a e s a r

 o u

 e n t r é e  d u  j o u r  

- - - - - -

P l a t  d u  j o u r  o u  p o i s s o n  d u  j o u r

- - - - - -  

D e s s e r t  d u  j o u r

o u  

c a f é  g o u r m a n d  ( s u p p l  3 €  )

P l a t  s e u l  :  1 6 €

E n t r é e  +  P l a t  o u  P l a t  +  D e s s e r t  :  1 9 €  

E n t r é e  +  P l a t  +  D e s s e r t  :  2 2 €

- s u g g e s t i o n s - - d e s s e r t s -

B U R G E R  D U  M O M E N T  

P Ê C H E  D U  J O U R

            E T  T O U J O U R S  P L U S  D E  G R I L L A D E S  !

Sur ardoise 

La cheffe vous propose le poisson de la criée sur ardoise

M O U S S E  A U  C H O C O L A T  V A L R H O N A  7 €

F R O M A G E  D E  “ C H E Z  M A T H I L D E ”  1 1 €

A S S O R T I M E N T  D E  G L A C E S  2 €  L A  B O U L E

L E S  P A T I S S E R I E S  “ M A T I S A E ”  9 €

c o u p e  g l a c é e  d u  m o m e n t  

c a f é  o u  t h é  g o u r m a n d  1 0 €

p r o f i t e r o l e  f a ç o n  b u r g e r  1 0 €

Éclats de praliné

Voir la sélection auprés de l ’équipe 

Glaces et sorbets artisanaux français 

Voir la sélection auprès de l ’équipe

Voir ardoise

Lavazza

Brioche de notre boulanger, glace vanille, chantilly,
sauce chocolat 

- m e n u  d u  m i d i - 2 9 €

HORS WEEK-END ET JOURS FÉRIÉS 

PRIVATISATION DU RESTAURANT POSSIBLE 

Nous faisons du sur mesure pour vos 
événements importants (mariage, baptême, 

repas d’entreprise…)

PERGOLATOULOUSE

SUIVEZ NOUS SUR INSTA !

UNIQUEMENT LE MIDI UNIQUEMENT LE SOIR

Salade sauce caesar, parmesan, tomates cerise, croûtons


