A LA CARTE
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Les oeufs Gascon
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Veloute de saison 9€
Condiments et gourmandises
Croustillant de chévre 12€

Magret séché , feuille de sucrine

Les incontournables féves au chorizo 11€

Spécialité de la Maison Pergo

Coeurs de canard de la Maison Samaran 12€
En persillade

L’ceuf « parfait » BIO 12€
Et sa sauce aux champignons, mouillettes et fleur de sel

Les croquettes de jambon Ibérique 12€
Mayonnaise a la Truffe

L’os a moelle au four 13€
Fleur de sel et pain grillé

Saumon Bgmlo facon Gravlax 16€

Elu meilleur saumon du monde, avec une créme citronnée et blinis
Le jambon de Lacaune IGP 19€
En chiffonnade

Foie gras de canard mi-cuit IGP Sud-Ouest 19€
Au naturel avec une pointe d’Armagnac AOC

Planche canaille 25€

Sélection de charcuterie de région, Jambon de
Lacaune, saucisson, coppa, chorizo...

Noublier pas de consulter
lardoise de suggestions de
la Cheffe

¢ Frites maison

* Gratin de coquillettes

¢ Fricassée de légumes d’hiver
Supplément garniture +4 €
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Boeuf limousin, condiments , jaune d'oeuf servi avec des frites
maison

Hamburger de la Pergo

A découvrir en fonction des envies du cheffe

Tartare de boeuf 20€

Voir notre ardoise !

Tartare de boeuf poélé 21€
Beeuf Limousin, /uste poélé servi avec des frites maison

gup/p lenenl Zo{gem ressini + 5 €1

Rognon de veau Francais 23€

Servis avec une sauce a la moutarde a I'ancienne

Les « Pastas » par la Maison NONNA LINA

Voir notre ardoise !
Le Cabillaud 25€
En crolte de noisettes, Butternut

Cassoulet Toulousain 26€
Haricots de Castelnaudary AOP, canard & cochon
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Saucisse de Toulouse environ 250gr 20€

Origine 4 § Servie avec une purée maison

L’Authentique Andouillette 5A 20€
Origine 4 E

Coquelet réti= 500 gr 21€
Origined | st

Magret de canard IGP Sud-Ouest Entier 26€
De la Maison Samaran =350/ 400 gr Demi 18€
Entrecéte ~ 400 gr 39¢€

Persillée Origine UE 80(70 PZ W@VJ /55% + 5— { [

Cote de beceuf a partager .. , i ‘%‘ﬂ 75€

Persillée Origine UFg(/%D [6/4/( W 85 M@@ZZ@ + ] D{/
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- Poivre vert @
« Roquefort

« Moutarde a I’ancienne

- Champignons

Supplément sauce +2€

Prix nets. Service compris.



Le fromage travaillé de «Chez Mathilde» 11€

Mousse au chocolat grand-mére 6€
Mousse au chocolat noir 64%

Les patisseries \|A[SA[ ‘,iiit, 8€
/(: ﬁ{éc@uw'u/:. k
Le café gourmand 9%€

Moelleux a la Pistache, Tiramisu, Panna cotta, Madeleine
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0€

Steak haché & frites maison
ou
Beignet de poisson & frites
Mousse au Chocolat
grand-meére

ou
Sélection de Glaces

+ BOISSON AU CHOIX

Pepsi, Ice tea, jus de fruit, sirop, limonade

Assortiment de glaces artisanales 2€laboule
Sélectionné pour vous chez notre artisan glacier

gotpp/e’msz &MZ([/7 + [€ ]

La profitérole de la Pergo 10€

Facon Burger, brioche, glace vanille, chantilly et chocolat chaud
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Hors week end et jours féries
Plat seul 16€

Entrée + Plat ou Plat + Dessert 18€
Entrée + Plat + Dessert 22€

Entrées

Velouté du jour
ou
Entrée du jour

Plats

Viande du jour
ou
Poisson du jour

Desserts

Fromage (sup. 3€)
ou
Dessert du jour

ou
Café Gourmand (sup. 3€)

*Pour vos réservations de groupe, merci de nous contacter : commercial@groupepergo.fr

La pergola (@pergolatoulouse .

www.pergola-toulouse.fr
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Prix nets. Service compris.



